
	
  
TÂBLE	
  D'HÔTE	
  DE	
  LA	
  SEMAINE	
  

MENU	
  DU	
  SOIR	
  
~	
  ENTRÉES	
  ~	
  

Soupe	
  du	
  jour	
  ou	
  Salade	
  
Bisque	
  de	
  Homard……………………………………………………………….…….11.95$	
  
Guacamole	
  au	
  saumon	
  fumé……………………………………………………....10.95$	
  

~	
  PLAT	
  PRINCIPAUX	
  ~	
  
Côte	
  de	
  Veau	
  de	
  lait	
  sauce	
  chasseur	
  cuisson	
  poêler	
  mise	
  au	
  four	
  
…………………………….…………………………………………………………….........26.95$	
  
(Servi	
  avec	
  gratin	
  dauphinois	
  &	
  légumes	
  du	
  jour)	
  

~	
  
Filet	
  mignon	
  grillé,	
  sauce	
  marchand	
  de	
  vin.............................................	
  25.95$	
  
(Servi	
  avec	
  gratin	
  dauphinois	
  &	
  légumes	
  du	
  jour)	
  

~	
  
Magrets	
  de	
  Canard	
  de	
  barbarie	
  rôti	
  sauce	
  figue	
  fraiche	
  caraméliser	
  aux	
  
porto………..………………......................................................................................26.95$	
  
(Servi	
  avec	
  gratin	
  dauphinois	
  &	
  légumes	
  du	
  jour)	
  

~	
  
Foie	
  de	
  veau	
  persillé,	
  déglacé	
  au	
  vinaigre	
  de	
  framboises	
  rognon	
  de	
  veau	
  
sauté	
  sauce	
  dijonnaise………………………………………………………............22.95$	
  
(Servi	
  avec	
  gratin	
  dauphinois	
  &	
  légumes	
  du	
  jour)	
  

~	
  
Entrecôtes	
  grille	
  sauce	
  fromage	
  bleue.........................................................	
  26.95$	
  
(Servi	
  avec	
  gratin	
  dauphinois	
  &	
  légumes	
  du	
  jour)	
  

~	
  
Darne	
  de	
  saumon	
  	
  grillé	
  aux	
  épices	
  cajun…..............................................	
  25.95$	
  
(Servi	
  avec	
  riz	
  blanc	
  &	
  légumes	
  du	
  jour)	
  

~~	
  
Gratin	
  de	
  fruits	
  de	
  mer	
  ………………………..…………………………...………..25.95$	
  
(Servi	
  avec	
  riz	
  blanc	
  &	
  légumes	
  du	
  jour)	
  

~	
  
Carré	
  d'agneau	
  rôti	
  sauce	
  herbe	
  de	
  Provence	
  ……………………………..26.95$	
  

~	
  	
  ~	
  
Thé	
  ou	
  café	
  	
  


